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Естественнонаучная грамотность – это способность
человека занимать активную гражданскую позицию по
вопросам, связанным с развитием естественных наук и
применением их достижений, его готовность
интересоваться естественнонаучными идеями.
Естественнонаучно грамотный человек стремится
участвовать в аргументированном обсуждении проблем,
имеющим отношение к естественным наукам и
технологиям, что требует от него следующих

компетенций: научно объяснять явления; понимать
особенности естественнонаучного исследования;
научно интерпретировать данные и использовать
доказательства для получения выводов.
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Работа в 8 классе.  «Изучаем теплообмен воды в 
разных условиях»
Как вы думаете, одинакова ли скорость остывания 
воды в сосудах из разных материалов?
Цель
Сравнить скорость изменения температуры 
остывающей воды в сосудах из различных материалов.
Сравнить скорость изменения температуры 
остывающей воды с различной начальной 
температурой.
Гипотеза
В сосудах из различных материалов вода будет 
остывать с разной скоростью
Вода с разной начальной температурой будет остывать 
с разной скоростью.
Оборудование и материалы
Сосуды из различных материалов (стекло, фарфор, 
керамика и т. д.).
Мензурка.
Цифровой датчик температуры.
Сосуд с горячей водой.
Часы.
Различные теплоизоляционные материалы (пенопласт, 
шерстяной шарф и др.).

Протокол проведения исследования
1. Измерьте температуру воздуха
2. Выберите сосуд
3. Вы можете обернуть свой сосуд 
теплоизоляционным материалом или 
исследовать теплообмен воды с воздухом без 
дополнительной термоизоляции
4. С помощью мензурки отмерьте 100-
150 мл горячей воды и аккуратно перелейте ее 
в сосуд 
5. Измерьте температуру воды с 
помощью цифрового датчика 
6. Повторяйте измерения через каждую 
минуту
7. Проводите наблюдения в течение 20 
минут
8. Сделать вывод.
9. Какие физические процессы/законы, 
свойства материалов  влияют на результат?



Цель работы 

Сравнить действие различных антацидных лекарственных препаратов на рН 

желудочного сока 

Нам потребуется Оборудование: 

Регистратор данных с программным интерфейсом 

Датчик рН; соединительные провода 

Фильтровальная бумага 

Замена желудочного сока 0,25% раствор соляной кислоты. 

Лекарственные препараты: «Ренни», «Маалокс», «Гастал», «Гевискон», раствор 

питьевой соды (4%)  Дистиллированная вода 

Ход работы 

Так как мы изучаем действие препаратов на соляную кислоту, то решили заменить 

желудочный сок на раствор соляной кислоты 0,25%концентрации.  Готовили 500мл. 

Для этого взяли 2мл 60% соляной кислоты и 498мл воды. 

Для приготовления 4%  раствора питьевой соды взвесили 4г соды и добавили 96 г 

воды.  

1. Приготовьте образцы лекарственных препаратов: измельчить по 1 таблетке. 

Перенести в стаканы и разбавить дистиллированной водой до объёма 20 мл. 

2. Пронумеровать стаканы в соответствии с таблицей 

№ стакана 1 2 3 4 5 6 

Объём  жел 

сока 

25 мл 25 25 25 25 25мл 

Лекарственный 

препарат 

20мл 

жел 

сока 

Ренни Маалокс Гастал Гевискон Раствор 

соды  

(4%) 

 

3. В стакан №1отмерить мензуркой 25мл жел сока. 

4. Другой чистой мензуркой отмерить25мл 4% раствора питьевой соды 

5. Подключите датчик к компьютеру. Подготовьте к приему данных, 

определите рН жел сока,  

6. Промойте датчик и определите рН в растворе соды. Результаты записывайте 

в таблицу 

7. Соедините жел сок и раствор соды определить рН 

8. Отмеряйте по 25мл жел сока и добавьте к раствору содержащему рении 

9. Измерьте рН полученного раствора, запишите 

10. Очистите поверхность датчика 

11. Прибавляя каждый раз к растворам в стаканы №3-4-5-6 по 25мл жел сока, 

измерять рН, записывать показания 

Анализ данных 

Анализ данных 

Результаты измерений внесены в таблицу 

№ 

стакана 

Желудочный сок + лекарственный 

препарат 

Показатель рН 

 20мл жел сока  

 Раствор соды  (4%)  

 Жел сок+ сода  

 Ренни  

 Маалокс  

 Гастал  

 Гевискон  

 

Обсуждение результатов 

1 сделайте вывод об изменении рН жел сока в присутствии лекарственных 

препаратов. 

2Сравните данные значений рН в присутствии лекарственных препаратов в 

жел соке 

3. Какой лекарственный препарат наиболее эффективен? 















Что приводит к повышению ЧСС?
Как повышение ЧСС влияет на сердечную мышцу и организм в целом?
Что может сделать человек, чтобы избежать таких скачков ЧСС?



Совет другу, как рассказать стихотворение без стресса

1.Учи стих!

2.Учи стих!!

3.Учи стих!!!



Остывающий пельмень















1) Почему пельмень потерял температуру?
2) Как работает ваш способ?
3) На каком физическом явлении, законе он основан?
4) Как донести горячие пельмени другу, который лежит в 

больнице?



Задание Малосольные огурчики
Когда готовят малосольные огурцы, их заливают рассолом (вода с 
солью). Через несколько дней огурцы готовы к употреблению. Если 
же залить огурцы таким же рассолом, но другой температуры, то 
огурцы могут стать малосольными уже через несколько часов.
Вопрос 1: 
Что нужно сделать с рассолом: нагреть или остудить, чтобы огурцы 
засолились быстрее? Свой ответ поясните.
Вопрос 2: 
Когда огурцы заливают рассолом (вода с солью), они через 
некоторое время становятся солёными. В то же время рассол 
приобретает огуречный вкус. Выберите верное утверждение о 
процессах, происходящих с рассолом.
А. молекулы воды и поваренной соли изменяются и приобретают 
вкус огурцов.
Б. концентрация поваренной соли в рассоле постепенно 
увеличивается.
С. огуречный сок проникает в рассол.
Д. молекулы поваренной соли и огурцов растворяются в воде.



Задание Как «спасти» пересоленую селёдку

Иногда случается так, что сельдь купили пересоленую. Что же

делать в таком случае?

Способ первый: если селёдка пересолена, но не слишком

сильно, то разделываем её на филе, нарезаем кусочками,

складываем в баночку или контейнер и добавляем к ней одну-две

головки репчатого лука, нарезанного полукольцами. Заливаем

растительным маслом и перемешиваем. На следующий день

сельдь станет менее соленой.

Способ второй: если селёдка очень пересолена, то её нужно

вымачивать. Рыбу потрошим, делаем небольшой надрез по

спинке. Заливаем селёдку холодной кипяченой водой на 1 час.

Затем меняем воду вымачиваем еще 1-2 часа в зависимости от

того насколько соленая рыба.

Вопрос 1:

Почему при первом способе лук и подсолнечное масло

становятся солёными? Свой ответ поясните.

Вопрос 2: При втором способе предлагают заменить воду

через 1 час. Для чего это делают? Ответ поясните.






